At

TERMINALDDO

drinking. eating. lounging

Stilvolles Design, gepaart mit hervorragender Servicegastronomie und einem reichhaltigen Angebot
an frischen, raffinierten und schmackhaften Speisen machen den Besuch zum Erlebnis — und das
nicht nur fUr Fluggaste.

In einem Bereich wird die feine frankische Kiiche sowie moderne Interpretationen davon serviert.
Zusatzlich kommen Freunde von Pizza & Pasta, Salaten sowie Grill-Spezialitdten in einem weiteren
Bereich voll auf ihre Kosten.

Zusatzlich besteht die Méglichkeit in gemitlichem Ambiente die Wartezeit bei einem Cocktail an
der gut sortieren Bar zu verkUrzen. Hier finden interessante Events statt und fir Nachtschwarmer
wird an Wochenenden warme Kiche bis in die frihen Morgenstunden geboten.

Eine langst Uberfdllige gastronomische Wiederbelebung der Besucherterrasse rundet das
Gesamtkonzept ab.

Wir mochten lhnen die sidostasiatische Kiche ndher bringen und suchen zur Verstarkung unseres
Teams ab sofort einen engagierten

KOCH/BEIKOCH (m/w)
FUR UNSERE THAI-KUCHE

In Voll- | Teilzeit oder als Aushilfe sind uns freundliche Mitarbeiter immer willkommen.

Die Thai-Kiche vereint Einflisse der Kochkunst aus China, Indien, Indonesien, Malaysia und sogar
Portugal. Aus dieser Mischung entstand eine aufRergewdhnliche kulinarische Richtung.

Sie verfigen Uber eine abgeschlossene Ausbildung in der Gastronomie und oder besitzen mehrere
Jahre Berufserfahrung. Sie haben ein freundliches, offenes und kommunikatives Auftreten, sowie
gute Sprachkenntnisse in Deutsch.

Dann freuen wir uns auf lhre aussagekrdftige Bewerbung mit Zeugnissen, Lebenslauf, Foto,
Gehaltsvorstellung und Angaben zum frihestmdglichem Eintrittstermin per E-Mail an:

EAT & FLY AIRPORT GASTRONOMIE
GMBH

Personalabteilung

Flughafenstral3e 100

90411 Nirnberg

Deutschland

Telefon: 0911 95649560
Telefax: 0911 59827391

E-Mail: bewerbung@terminalgo.de
Internet: www.terminalgo.de
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